
Az. Agr. Alle Tre Colline di Carossa F.
Albugnano (AT), Italia

IN VIGNA
COLLOCAZIONE GEOGRAFICA
Comune di Albugnano (AT), 500 metri s.l.m. con
esposizione sud, sud-ovest
VARIETA’: 100% chardonnay
EPOCA DI RACCOLTA: terza settimana di agosto
ANNO DI IMPIANTO: 2016
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: controspalliera con
potatura a Gujot tradizionale
TIPOLOGIA DI TERRENO: terreno limo-sabbioso con
marne calcareo grigio giallastre compatte e profonde
RESA ETTARO: 95 q/ha

IN CANTINA
LAVORAZIONE E VINIFICAZIONE: Pressatura soffice
delle uve per ottenere il mosto fiore. La fermentazione
avviene a basse temperature per favorire lo sviluppo
di profumi fini ed eleganti, base ideale per questa
bollicina. Il tiraggio viene effettuato in azienda nei mesi
primaverili e le bottiglie rimangono sui lieviti per 36
mesi prima della sboccatura.
AFFINAMENTO: 36 mesi sui lieviti 
RESIDUO ZUCCHERINO: 4,5 g/L 

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

CHA BUGIA 
Piemonte
D E N O M I N A Z I O N E  D I  O R I G I N E  C O N T R O L L A T A  

Vino spumante

Chardonnay Spumante

Profumi complessi di frutti bianchi e leggera
albicocca, al gusto possiede volume e una materia
lunga con un’effervescenza delicata e avvolgente
attraverso la quale si sentono le note di frutta dolce.
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: formaggi freschi, piatti
di pesce. 
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8°C
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