Vinirossi

Freisa d’Asti

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

IN VIGNA

COLLOCAZIONE GEOGRAFICA

Comune di Albugnano (AT), 450 metri s..m. con
esposizione sud, sud-ovest

VARIETA": 100% freisa

EPOCA DI RACCOLTA: seconda/terza settimana di
settembre

ANNO DI IMPIANTO: 1977,1998, 2016

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: controspalliera con
potatura a Gujot tradizionale

TIPOLOGIA DI TERRENO: terreno limo-sabbioso con
marne calcareo giallastre compatte e profonde
RESA ETTARO: 80 g/ha

IN CANTINA

LAVORAZIONE E VINIFICAZIONE: diraspo-pigiatura,
macerazione per 5/7 giorni con un circa 10% di
grappolo intero (a seconda dell’annata),
fermentazione a temperatura controllata in vasche di
acciaio inox. Breve ri-fermentazione in autoclave
prima di andare in bottiglia per I'ottenimento di un
vino leggermente vivace

B oAl Tre Coline, s AFFINAMENTO: non previsto

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Colore rosso rubino con riflessi granata dove affiorano
sentori di rosq, piccoli frutti ed una delicata nota
vegetale. Al palato si presenta fresco, leggermente
vivace con un retrogusto piacevolmente amaricante
dato da una fine trama tannica

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: salumi e formaggji,
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16°C

Az. Agr. Alle Tre Colline di Carossa F.
Albugnano (AT), Italia




